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Eine FASSzinierende Geschichte

Liebe Weinkenner,

es gibt nicht wenige Traditionen, die lohnen bewahrt zu werden. So sind wir der festen Uberzeugung,
dass die gekonnte Kombination von feinen Weinen und edlen Fassern besondere Tropfen hervorbringt.
Freuen Sie sich daher auf eine neue Weinlinie aus dem Hause Meinhardt: "Tradition M". Ndhere Infos
finden Sie in Kurze auf unserer Homepage.

Passend hierzu sind wir auch "Stolz wie Bolle", dass der neue Fasskeller und die neue Freiluft-Theke aus
alten Fassdauben fertiggestellt sind. Vielleicht sehen Sie ja beide Neuerungen, wenn Sie das nachste Mal
bei uns zu Gast sind, um lhre hauslichen Weinbestande aufzufrischen oder Sie genieBen einen schénen
Abend in unserem Hof bei einer Weinprobe mit dem "Chef". Garantiert sind da viele interessante und
heitere Geschichten rund ums Thema Wein, eine schmack- und herzhafte Pfalzer Kiche, sowie etliche
Weine zum Probieren. Garantieren kénnen wir da in jedem Fall: Verdurstet ist bei uns noch niemand!

UNSERE HERBST-EMPFEHLUNG NEUES AUS DEM WEINBERG

SR D LS [ G [0 el T Ein lebendiger und gesunder Boden ist auch

im Weinbau enorm wichtig. Um langfristig
gute Ertrage und Qualitaten zu erzielen, sind
bei uns keine kinstlichen Dunger im Einsatz.
Stattdessen setzen wir auf eine naturliche
Nahrstoff-Anreicherung mit Olrettich- und
Senfsaaten. Zwischen den Rebzeilen gesetzt,
helfen uns diese Pflanzen beim Erhalt der
Bodenqualitat und der Regeneration in der
Ruhephase der Wingert. Unser Ziel ist es, mit
der Natur zu arbeiten und deren Kraft und
Energie zu nutzen. So werden auch unsere
Nachfolger reichhaltige Boden vorfinden.

Dieser "Edition M-Rotwein" fullt das Glas mit
einem dunklen Rot, Violetttone zeigen sich im
Gegenlicht. Im Glasschwenk nimmt die Nase
einen kraftigen Duft von Wildkrautern wahr. Ein
ausgepragter Beerengeschmack, gepaart mit
einer Holznote, belebt den Gaumen. Herzhafte
Gerichte, z. B. eine knusprig-braune Backente
mit Rosmarinkartoffeln, ein Wildschwein-
ragout mit Bandnudeln oder ein gut einge-
kochtes Gulasch begleitet der Rote ebenso
gut, wie eine Auswahl von feinen, nicht zu
intensiven Camembert-Kasesorten. Wir
empfehlen ein rechtzeitiges Offnen der
Flasche und eine nicht zu kihle Trink-
temperatur.

GUT ZU WISSEN

Wenn Sie GenieBer unserer Weine in der 1-
Liter-Flasche sind, bieten wir lhnen gerne an,
dass Sie das Leergut bei uns im Hof abgeben.
Die (bitte) unbeschadigten Flaschen werden
aufwendig gereinigt und danach wieder mit
Meinhardt-Wein befllt.

Vielleicht ist das nur ein kleiner Beitrag zum

Qualitatswein

Jahrgang 2018 | Alkohol: 13,0%
Restzucker: 7,6% | Saure 5,2 g/I
Flaschenpreis (0,75 I) € 12,00

WEIN IST MAGIE Thema Rohstoff- und Energieeinsatz, aber wir
Einzigartig und von besonderem Wert denken kein unwichtiger.

Kein anderes Getrank vervollstandigt so perfekt einzelne St oy e e e e U i e s e e
Speisen oder eine Meniifolge, wie der Wein. Gdnnen Sie eine wichtige und richtige Einstellung. Daher
sich daher einen handwerklich gut produzierten Tropfen freuen wir uns, wenn Sie uns unterstutzen.
und denken Sie immer daran: "Das Leben ist viel zu kurz, Wichtig: Aktuell kénnen wir lediglich unsere

um schlechten Wein zu trinken!" eigenen Flaschen zuriicknehmen. Danke!



